29 de abril

Empanadillas
) E—

- Empanadilla xaflak - Piper berde erdi
- Okela pikatua: 300 gr - Tomate saltsa: 100 ml
- Kipula erdi - Arrautza 1

1. Picar la cebolla y el pimiento verde. Después afiadimos la carne
picada y la freimos. Por ultimo, afiadir el fomate.

2. Colocar una pequefia cantidad de relleno encima de la oblea.
Y cerrar plegando por la mitad

3. Coldcalas sobre una bandeja de horno (con papel)

y pintalas con un huevo batido. =
4. Hornear a 190° durante 10 minutos. gatza
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Os animamos a que enviéis vuestras fotos o videos a
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