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tavta de tres
chocolates

A

- 350 ml nata liquida - 150 g chocolate con leche - 3 sobres de cuajada
- 350 ml leche - 150 g chocolate blanco - 60 g margarina

- 115 g azdcar 1 pague’re de galletas - Esencia de vainilla
- 150 g chocolate negro  Maria
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Para empezar, machacaremos el pqque‘l'e entero de 9qll,e+qs Maria.
Después, afadiremos la margarina derretida y la esencia de vainilla.
Mezclaremos todos los ingredientes hasta que se forme una masay la

aplastaremos en el molde que hemos elegido. Cuando

terminemos, lo meteremos en la nevera. @
Pondremos 5q de azlicar en una cazuela, 250ml de

leche, 1 sobre ge cuajada, 250ml de nata liquida y el chocolate negro.
Encenderemos el fuego y mezclaremos hasta que se haga una masa. Esta
la pondremos en el molde en el que anteriormente habiamos puesto la

base de gall,e’rqs y la meteremos en el frigoriﬁco.
EL siguien+e paso, serd hacer Lo mismo que hemos hecho con el chocolate

negro pero esta vez Lo haremos con el chocolate con leche y solo le
afiadiremos 40q de azdcar. Lo podremos en el molde, encima de la capa

del chocolate negro y otra vez lo meteremos en el frigoriﬁco.

Es el turno de la capa del chocolate blanco. Volveremos a %

repefir el proceso anterior pero sin afiadirle azdcar.

Lo pondremos en el molde encima de La capa del g
chocolate con leche y Lo meteremos en el frigorifico
pero esta vez lo dejaremos 8 horas reposando. Jatza

La decoracion de la tarta es opcionqL. Se podriq usar,
ralladura de chocolate, granos de chocolate, merengue...
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