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- Empanadilla xaflak - Piper berde erdi

- Okela pikatua: 300 gr - Tomate saltsa: 100 ml @
- Kipula erdi - Arrautza 1

1. Kipula eta piper berdea txikitu eta sartainean potxatu.
Ondoren, haragia bota eta dena batera egin. Azkenik fomatea gehitu.

2. Xaflen gainean pixkat bota, erditik tolestu eta ondo itxi.

3. Labeko bandejaren gainean (paperarekin) jarri eta irabiatutako
arrautzarekin margotu. n

b

4. Labean sartu 190° eta 10 minutuz.
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